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Artigo 477 — Fisiologia da digestao e alimentagéo de leitdes
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Figura 3 — Esquema da Digestéo das Proteinas
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2. Digestéo no Estdbmago do Leitédo

No estbmago a secrecdo de HCI pela mucosa
estomacal é provocada por estimulos nervosos e
hormonais e pela presenca do alimento que
aumenta o pH estomacal. O resultado serd uma
paulatina reducdo do pH e a desnaturacdo das
proteinas dietéticas com a abertura das moléculas e
eliminacdo da estrutura terciaria o que facilitar4 o
acesso das enzimas proteoliticas no estbmago e no
intestino delgado.

Levando em considera¢do a quantidade e o volume
ocupado pelas células parietais na mucosa géstrica,
Xu (1996) concluiu que a capacidade de produzir
HCIl aumenta 3 vezes durante os primeiros 3 dias de
vida do leitdo, seguidamente 0 aumento é bem mais
lento até os 36 dias de idade. Nos leitbes lactentes
ja aos 8 dias de idade existe producdao de HCI no
estbmago, entretanto o pH é relativamente alto
devido a pequena quantidade produzida. Segundo
Bolduan et al. ( 1998) a secrecdo de HCI é
controlada durante a amamentacdo pela formacdo
de acido lactico no estdbmago que atinge 50% de
toda a acidez presente, ou seja, 3 - 8 mmol Ac.
Lactico/100g de digesta (Figura 4).

Figura 4 — Concentracbes de Acidos Organicos e
Acido Cloridrico na Digesta Estomacal de Leitdes,
Trés Horas ap0s a Alimentagéo

15 - pAc. Lactico

BAC Graxos Volateis

pAc. Cloridrico
10 -

mmol  100g Digesta

4 Semanas Pos
Desmame

Lactentes 1 Semana

Desmame 35 dias

Fonte: Schnabel, 1983, citado por BOLDUAN, G. et al., 1988.

7

O acido lactico é produzido pro Lactobacilos que
utilizam a lactose do leite da porca como substrato.
No entanto, apos o desmame e o consumo de ragao
hé& proliferagdo de outros microrganismos (bactérias
e fungos) com resultados negativos para o leitao.

Deve-se ressaltar que uma fung¢do muito importante
do HCI no estdmago € eliminar microrganismos para
proteger o leitdo contra infeccBes entéricas. A baixa
producdo de acido ap6s o desmame precoce resulta
num pH meédio da digesta no estdbmago de 4 - 5,
variando os valores entre 6 — 7 na parte superior e 2
— 3 na regido fundica do estémago ( Balduan et al.,
1988).

Animais adultos, ajustam o pH géastrico através da
secrecao de acido cloridrico pela células parietal. A
situagdo em leitdes recém desmamados é um pouco
diferente, pois eles apresentam pH géstrico elevado
e mais variavel em relagcao aos animais adultos. Este
fato, faz presumir que a insuficiéncia digestiva e as
desordens intestinais de leitbes desmamados podem
estar, parcialmente, relacionados com a condicao de
ndo manterem o pH gastrico baixo (acido), pelos
efeitos sobre a ativacéo da pepsina, pela proliferacédo
de coliformes e pela taxa de esvaziamento
estomacal.

O leite da porca é, sem duavida, mais facil de
acidificar que os outros alimentos, como o farelo de
soja, que possui alta capacidade de tampéo (Quando
1).
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Quadro 1- Capacidade Tamponante de Alguns

Alimentos

Alimento meq/ kg %
Cevada 200 - 300
Milho 160 — 200
Farelo de Soja 950 - 1.200
Farinha de Peixe 1.500 — 1.900
Leite em P6 Desnatado 1.200 - 1.500
Fosfato Bicalcico 6.500 — 7.500
Calcério + 20.000

1 — Quantidade de HCI necesséria para reduzir o pH de 1,0 kg de
alimento ou racéo para 3 ap6s uma hora de 37° C.
Fonte: Delgorge (1987) e Bartels e Penz Jr (1996).

Segundo Delforge (1987) e Bartels e Penz Jr (1996),
quando a capacidade tampdo da ragdo de leitdes &
superior a 750 meg/kg favorece a proliferagéo de
E.coli. Os produtos lacteos, apesar de possuirem
alta capacidade tamponante, sdo autoacidificantes
por conterem lactose. A capacidade tamponante
pode ser reduzida mediante a escolha de diferentes
tipos de alimentos e ou pela reducdo do nivel
proteico da racdo e a simultdnea suplementacgéo de
aminoécidos limitantes.

Manners et al. (1962) alimentaram leitdes de 28 dias
com ragbes contendo caseina ou farelo de soja e
realizaram vérias determinacdes do pH estomacal
no tempo. Os valores de pH obtidos foram 3,2 vs
5,0;1,7vs 4,2e1,0vs 2,9 para 1,2 e 3 horas apoés a
alimentacgédo, respectivamente (Quadro 2).

Quadro 2 - Efeitos de Fontes de Proteinas sobre o
pH Gastrico de Leitdes, aos 28 Dias de Idade

Fonte Tempo apés alimentacéo

Proteica Antes 5 1 2 3 4

min. hora horas horas hora

Caseina 1,8 5,6 3,2 1,7 1,0 1,0

Soja 1,6 54 50 4,2 2,9 1,3

Fonte: Manners et al. (1962).

Para reduzir o pH no estdbmago de leitbes
desmamados precocemente, acidos organicos séo
adicionados nas ragbes. Os acidos disponiveis no
mercado sao: citrico, férmico, fumarico, lactico,
propiénico ou misturas.

Delforge (1987) relata que leitBes alimentados com
racdo pré inicial contendo 1,0% de &cido lactico
apresentam o pH gastrico variando entre 2,48 e 3,82
versus o pH variando entre 3,89 e 4,23 no estdbmago
de leitdes do tratamento controle.

Reducdo semelhante no pH da digesta gastrica é
obtido mediante a suplementacdo de Ac. Fumarico
ou Ac. Citrico na propor¢do de 1,5% na dieta de
letdes. Segundo Bolduan et al. (1988), os acidos
organicos atuam de uma maneira semelhante aos
antibioticos nas ragbes dos letbes melhorando o
desempenho, reduzindo o indice de diarreia e o nivel
sanguineo de ureia.

As enzimas gastricas sdo sintetizadas e secretadas
na forma de proenzimas e convertidas em enzimas
ativas no limen. A ativacdo pode ser realizada pelo
HCI ou pela propria pepsina presente no Iimen
sendo muito rapida a pH 2,0 e em lenta a pH 4,0. No
estbmago do suino foram detectadas 4 enzimas
proteoliticas, a pepsina A, a mais abundante, com
atividade maxima de pH 2,0, a pepsina B, presente
em pequena quantidade e ainda ndo bem
pesquisada, a pepsina C, ou gastricsina, com pH
otimo entre 3,0 e 4,0 e a quimosina secretada pelos
leitdes com pH 6timo similar a pepsina C, ou seja,
entre 3,0 e 4,0 ( Rerat e Corring, 1991).

As pepsinas sdo enzimas endopeptidases que
hidrolisam preferencialmente ligacdes peptidicas de
aminoécidos aromaticos (tirosina e fenilalanina)
mostrando menor afinidade para ligagfes do &cido
glutdmico e da cistina. A intensidade da hidrolise da
proteina dietética no estdbmago dependera do tempo
de permanéncia, sendo a hidrélise no inicio muito
lenta devido ao pH alto, e ser4 maior, a medida que
aumenta o tempo de permanéncia e o pH abaixa.

Experimento com leitdes realizado por Sangild et al.
(1991 a), mostraram que a quimosina estava
presente no estdbmago 22 dias antes do nascimento
atingindo a maxima concentracdo ao nascer, para
depois diminuir gradativamente até os 36 dias de
idade. A pepsina e a gastricsina ndo foram
detectadas durante a primeira semana de vida, mas
depois a concentracdo aumentou rapidamente até o
final do experimento (Figura 5).
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Figura 5 — Concentragédo de Proenzimas no Tecido
Fundico do Estébmago de Leitdes no Periodo de 22
Dias Pré Natal até 36 Dias de Idade (Sangild et al.,
1991a)
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Em relac@o a coagulacao do leite tanto a quimosina
como a pepsina apresentam atividades, no entanto a
primeira apresenta uma capacidade de coagulagéo
aproximadamente 50 vezes maior do que a segunda
(Figura 6).

Outra atividade muito importante desde ponto de
vista da digestdo da proteina nos leitdbes € a

z

atividade proteolitica onde a relacdo é inversa, a
guimosina apresenta baixa atividade e a pepsina alta
atividade proteolitica. Sangild et al. ( 1991 a)
mostraram que a atividade proteolitica gastrica no
leitho era baixa até a 3% semana de idade,
aumentando rapidamente depois com a transi¢cao da
reducdo da quimosina e o aumento da pepsina

(Figura 6).

Figura 6 — Atividade de Coagulacdo do Leite e
Atividade Proteolitica no Estébmago de Leitdes
Lactentes. (Sangild et al., 1991a)
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A importancia fisiolégica de a quimosina ser a
enzima gastrica mais importante na primeira semana
de vida do leitdo esta relacionada com vérios fatores:
a)atividade enzimatica a pH alto; b) baixa producao
de HCI; ¢) necessidade de alta capacidade de
coagulacéo do leite e d) baixa atividade proteolitica.
No leitdo recém nascido estes fatores evitam a
desnaturacdo e hidrélise das imunoglobulinas do
colostro, a coagulacdo da caseina permite a
passagem répida do soro liquido, que contém as
imunoglobulinas, para o intestino delgado onde
atuardo a nivel de membrana ou serdo absorvidas. A
formagdo do coagulo pela quimosina além de
controlar o esvaziamento gastrico atua também na
distensdo do estdbmago o que pode aumentar a
velocidade de desenvolvimento.

O tipo de coagulo formado no estdmago pode
influenciar grandemente a digestibilidade das racbes
nos leitdes. Ferreira (1986) utilizou leitbes com 10
dias de idade para estudar o tempo de coagulacéo e
o tipo de coagulo formado no estébmago. O leite de
porca favoreceu a formacdo de um coagulo macio e
fragmentado aos 30 minutos, o leite de vaca resultou
num coagulo duro e denso aos 45 minutos e o
extrato de soja favoreceu a formacgdo de um coagulo
macio, porém intensamente fragmentado a partir dos
30 minutos.
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Quando acidos organicos sdo adicionados nas
dietas o pH diminui e melhora a formacdo de
coagulos (Quadro 3). Manners et al. (1962) e Fallon
(1993) sugerem que a acidificacdo das racdes de
leitbes pode ajudar na ativacdo do pepsinogénio ja
que a producéo de HCI pode ndo ser adequada para
reduzir o pH e ativar a enzima. Estes autores
comentam que no estdbmago pode ndo acontecer a
protedlise e com consequéncia, as proteinas
dietéticas chegam ao intestino delgado intactas,
principalmente as proteinas complexas de origem
vegetal.

Quadro 3 - Tempo de Coagulagéo “in vitro’do Leite
Integral e do Substituto do Leite com e sem Adigéo
de Acido Orgéanico

Substituto do
Leite
Leite sem com
Integral
Ac. Orgénicos
pH 6,7 6,6 5,8
Tempo de
Coagulacgéo 4.5 8,1 0,8
(min.)

Fonte: Fallon, (1993).

Conclusdes semelhantes em relagao a utilizacéo de
acidificantes nas ragdes de leitdes foram citadas por
Delforge (1987) sobre a forma de acgédo destes
produtos: a) reducdo do pH da racdo que atuaria
compensando a baixa producdo de HCI no
estbmago, especialmente para proteinas néo lacteas
com alta capacidade tampéo; b) ativam a conversdo
de pepsinogénio para pepsina; c) estimulam a
coagulacéo das proteinas; d) aumentam o tempo de
permanéncia da ragdo no estbmago e
consequentemente o0 tempo de protedlise; e€)
melhoram a digestibilidade dos nutrientes da racao;
f) evitam a proliferac@o de microrganismos.

Pesquisas realizadas na Universidade Federal de
Vicosa — UFV, utilizando leitdes com 9,0 kg de peso
vivo alimentados com ragao pré inicial suplementada
ou ndo com &cido organico mostrou a adi¢cdo de 1 ou

2% de acido fumarico melhorou a digestibilidade dos
nutrientes da racdo de 1,9 a 2,2% (Quadro 4).
Resultados similares sobre a digestibilidade da
proteina e da energia foram relatados na Europa.

Quadro 4 - Efeito do Acido Fumarico sobre a
Digestibilidade dos Nutrientes em Leitdes (valores na
MS)

Coeficiente Energia
digestibilidade % Digestivel
MS | Proteina | Energia | (kcal/kg)
Racéo 859 [84,1b 85,6b |3.933a
Pré Inicial | b
(RP)*
RP + 1% | 87,4 | 85,6ab |87,3a | 3.992ab
Ac. a
Fumarico
RP + 2% | 88,2 | 86,8 a 86,1a |4.010a
Ac. a
Fumarico

1 — Ragdo Pré Inicial com milho, farelo de soja, soja integral
micronizada, leite em p6, agucar, 6leo, lisina e metionina.

3. DIGESTAO NO
LEITAO
3.1 Enzimas Pancreéticas

INTESTINO DELGADO DO

Quando a digesta chega ao duodeno mistura-se com
secrecdes alcalinas do figado (bilis) e do pancreas
(suco pancreatico) que elevam o pH intestinal de
maneira a facilitar a acdo das enzimas pancreaticas.

A digestdo dos carboidratos e das proteinas no
intestino delgado é muito rapida e intensa devido a
acdo de enzimas pancreaticas responsaveis pela
digestdo no Iumen intestinal e pelas enzimas
presentes ha mucosa intestinal.

Recentemente Rerat e Corring (1991) e Drochner
(1991) publicaram uma excelente revisdo sobre os
fatores que influenciam a digestdo e absorcao de
proteinas e carboidratos, no suino, respectivamente,
gue comentaremos neste capitulo.

De acordo com varios pesquisadores 0 pancreas
(exécrino) possui uma capacidade de reserva muito
grande. Em humanos com pancreatite, problemas de
mé digestdo proteica foram somente observados
quando a atividade da tripsina foi inferior a 10% do
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normal ou no caso de ratos, quando somente 1% da
glandula pancreatica foi mantida.

No suino, a ligacdo do duto pancreatico provocou
uma reducdo da digestibilidade nos primeiros 10
dias, posteriormente, houve uma melhora mostrando
a ocorréncia de adaptacdo enzimatica da digestao e
aumento no crescimento dos animais.

As enzimas proteoliticas pancreaticas  s&o
secretadas no intestino delgado na forma inativa. O
tripsinogénio é ativado pela enteroquinase intestinal
e forma tripsina que por sua vez ativa o
quimotripsinogénio, a procarboxipeptidade A e B e a
proelastase. Outras enzimas proteoliticas como a
colagenase e nucleasse estdo presentes no suco
pancreatico.

Quimotripsina e  carboxipeptidase @A  séo,
respectivamente, endopeptidases e exopeptidases
gue atuam complementarmente sobre as proteinas,
hidrolizando as ligacdes peptidicas perto dos L-
aminoacidos  arométicos  (Tyr,  Trp, Phe).
Similarmente tripsina e carboxipeptidase B atuam
complementando-se sobre os L-aminoacidos basicos
(Arg e Lis).

E bem conhecido que as enzimas pancreéticas
podem ser alteradas pela composicdo da dieta
fornecida ao animal. O fornecimento de dietas com
alto contetdo proteico e baixo teor de amido
(carboidratos) resulta no aumento da secrecao
pancreatica de enzimas proteoliticas e da diminuicado
de a-amilase; a mudanca para uma dieta de baixa
proteina e alto amido resulta em uma acgéo inversa
do péancreas. Similarmente a atividade da lipase
depende do conteldo de lipideos da dieta. Estes
acontecimentos estdo diretamente relacionados com
0 aumento ou decréscimo da sintese enzimatica
correspondente no pancreas. O periodo necessario
para a adaptagdo é relativamente curto, a mudancga
do nivel proteico da dieta de 22% (normal) para 82%
(alto) demorou de 5 a 21 dias para que a quantidade
de enzimas pancreaticas seja proporcional ao
substrato nutricional algumas enzimas
quimotripsina, tripsina anibnica, elastase 1 e as
procarboxipepdidases foram influenciadas mais

rapidamente (Rerat e Corring, 1991).

como

A secrecao pancredtica pode ser influenciada pela
composigdo da dieta dentro de limites minimos e
maximos. Estes limites foram  claramente
demonstrados em pesquisas envolvendo niveis
crescentes de lipideos dietéticos e o efeito sobre a
atividade da lipase (Sabb et al., 1986).

Os efeitos da idade e da dieta no desenvolvimento
do pancreas, na sintese e na secre¢do de enzimas
pancreaticas em leitdes, no periodo de nascimento
até 56 dias de idade, foram investigados por
Oswsley et al. (1986). Eles observaram que as
atividades da amilase, tripsina e quimotripsina no
pancreas e no conteldo intestinal aumentaram com
a idade e que as variagcdes observadas nas
atividades dessas enzimas estavam relacionadas
com a composicdo das dietas. Similarmente Pond et
al. (1971), citado por SOARES (1995) observaram
gue a atividade pancreatica total da quimotripsina
aumentou 20 vezes no periodo de 1 a 23 dias de
idade.

Soares (1995) pesquisou na Universidade Federal
de Vigosa — UFV, o efeito da idade sobre a atividade
da tripsina e da quimotripsina do pancreas de leitdes
amamentando ou desmamados com 7 dias de idade.
O autor concluiu que a atividade das proteases
pancreéticas aumentou com a idade do animal e que
o fornecimento de ragdo a partir do sétimo dia de
idade melhorou ainda mais as atividades enzimaticas
(Quadro 5). Resultados semelhantes para as
mesmas enzimas foram relatadas para leitdes
lactantes na fase de 1 a 36 dias de idade por Sangild
et al. (1991 b). Eles notaram que o aumento da
atividade da quimotripsina com a idade era mais
clara e consistente do que da tripsina.

Quadro 5 - Efeito da ldade Sobre a Atividade
Enzimética (mM st g'l) do Pancreas de Leitbes em
Aleitamento ou Consumindo Racg&o Pré Inicial

Tripsina Quimotripsina
Idade (dias) Aleitamento Ragdo  Aleitamento Racdo
Nascimento 56 8060
7 60 11960
14 70 96 12150 13300
21 99 100 6550 17130
28 172 193 16130 16790
35 174 691 12470 23010

Desmame com dias.
Fonte: SOARES, 1995.
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O efeito da alimentacdo de racao solida e da idade

da desmama sobre a atividade enzimética
pancreética foi estudado por Westrom et al. (1991).
Eles relataram que o desenvolvimento da fungéo
pancreatica no leitdo depende em grande parte da
mudanca dietética do leite da porca para a racdo
sélida sem importar com a idade da desmama, ja
que leitdes desmamados na 42 ou 62 semana
apresentaram atividades enzimaticas

(Quadro 6).

similares

Quadro 6 — Atividade Enzimatica Pancreatica (U/ kg/
h) de Leitdes Desmamados com Diferentes Idades

Desmame com Desmame com
Idade 4 Semanas 6 Semanas
(semanas) 3—4* 5-6** 7-—8* 5-6* 7-—8*
Tripsina 0,7+ 54+ 18,1+ 0,8+ 58+

0,5 4,1 5,5 0,7 4,1
Amilase 60 £+ 670+ 2300+ 50+ 1100+

40 560 1800 50 530
Lipase 320+ 1100+ 2800+ 580+ 2100+

170 670 2300 670 1500
Lactante  **Consumindo Racao

Fonte: Westron et al., 1991.

3.2 Enzimas da Mucosa do Intestino Delgado

Em relacdo a atividade das enzimas presentes na
mucosa intestinal dos suinos e especificamente dos
leitbes, deve-se destacar a alta atividade da lactase
no leitho ao nascer e o decréscimo com a idade,
ocorrendo rapidamente durante a primeira semana
de vida para, posteriormente, uma lenta diminuicao.

A atividade da sacarose no leitdo € baixa, enquanto
gue no suino adulto o nivel é bastante elevado.
Pesquisas realizadas com leitdes criados
artificialmente com dieta pré inicial mostraram que a
atividade méxima da sacarase foi obtida entre a 22 e
4° semana de vida no primeiro quarto do intestino
delgado. No segundo quarto do intestino delgado a
atividade maxima foi detectada com 4 semanas de
idade. Estes resultados confirmaram as observagfes
da década de 50 que mostraram um baixo
desempenho de leitbes alimentados com dietas
contendo acguUcar nos primeiros dias de vida

(Drochner, 1991).

Figura 7 - Atividade das Dissacaridases (maltase,
sacarase e lactase) e de Peptidase (aminopeptidase
N) no Intestino Delgado de Leit6es Lactantes
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Similarmente, a atividade da maltase aumentou em
correlacdo com a sacarase ja que formam o que é
chamado uma dupla molécula complexa.
Obviamente ndo somente a idade do animal, mas
também o tipo de dieta com alto contetido de amido
ou acUcar pode ser responsavel pelo aumento de
atividade da enzima intestinal correspondente no
leitho. Além dos fatores citados anteriormente
podem ocorrer, dentro de uma leitegada, variagfes
individuais nas atividades enzimaticas.

Na Figura 7 sdo mostradas as atividades de
dissacaridases (lactase, maltase e sacarase) e da
peptidase no intestino delgado de leitdes lactantes
(Sangild et al., 1991 b). Ap6s a primeira semana a
atividade da sacarase e da maltase aumentaram
significativamente, em contraposicdo, a lactase e a
peptidase diminuiram com a idade do animal. Os
autores comentam que a atividade das
dissacaridases pode ser aumentada pelo desmame
e pelo fornecimento de dietas contendo acUcar e
amido.

3.3 Vilosidade no Intestino Delgado do Leitdo
Apbés 0 nascimento do leitdo é detectado um
decréscimo gradual da altura das vilosidades do
intestino delgado a partir da primeira semana de
vida. Entretanto, apdés o desmame ocorre uma
gqueda brusca na altura das vilosidades com
aumento de profundidade das criptas. Hampton
(1986) relata que 24 horas ap6és o desmame houve
20 a 35% de reducdo na altura das vilosidades de
leitbes desmamados com 21 dias. A altura minima
foi atingida 5 dias p6és desmame com um valor de
50% da altura inicial. O autor concluiu que houve
uma reducdo do numero de células do apice das
vilosidades e que ap0s o 5° dia as criptas aumentam
a producdo de células resultando em pequeno
aumento na altura das vilosidades.

Continuando nesta linha de pesquisa Deprez et al.
(1987) verificaram que houve méxima reducdo da
altura das vilosidades no 8° dia apés o desmame
(aos 35 dias de idade). Eles forneceram uma dieta
sélida e a mesma na forma liquida (2 agua: 1 dieta)
e concluiram que a dieta sélida provocou reducao
significativa da altura das vilosidades em relac&o aos
leitdes alimentados com a dieta liquida que mantive-

ram relativamente sem alteracdo as vilosidades
(Quadro 7). As conclus@es foram que o contetdo de
umidade da ragdo é um fator importante
influenciando a estrutura das vilosidades o que se
correlaciona com a diminuicdo da atividade
enzimatica intestinal e pode ser a causa dos

problemas entéricos pds desmame dos leitdes.

Na revisdo realizada por Bartols e Penz Jr. (1996)
sdo comentados resultados experimentais onde foi
concluido que a mortalidade ap6s o desmame
estava associada ao tamanho das vilosidades e a
profundidade das criptas e que a suplementacdo de
racdo, com consumo adequado, durante o periodo
de amamentacdo ¢é benéfico para evitar o

encurtamento das vilosidades apés o desmame.

Quadro 7 - Altura das Vilosidades (mm) do Jejuno
Distal de Leitdes Alimentados com Dieta Sélida ou
Liquida

Dias P6s Desmame
Tipo de Dieta
0 4 6 8 11
Soélida 329 283 269 220 254
Liquida 329 364 312 388 375

Dieta Liquida = 2 4gua : 1 sélida; Desmama aos 35 dias.
Fonte: Deprez et al. (1987).

4. Digestibilidade de Alimentos Usados nas
Racbes de Leitbes

Para formular racdes de leitbes € necessario utilizar
valores de digestibilidade dos nutrientes obtidos de
tabelas. Realmente, as tabelas usadas para calcular
racbes sdo tabelas estrangeiras ou publicadas no
pais com base em dados obtidos com suinos que
possuem o aparelho digestivo “adulto”.

Levando em conta as particularidades da digestéo
do leitdo seria de grande importancia utilizar dados
de digestibilidade dos alimentos determinados com
animais jovens, ou seja, com idade entre 7 e 35 dias.

Em pesquisas realizadas na UFV por Moreira et al.
(1994) e Pupa (1998), foram determinados os
coeficientes da digestibilidade aparente e os valores
de energia digestivel de alguns alimentos com
leitbes de diferentes idade. Os valores séo
mostrados no Quadro 8.
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A comparac¢do com os valores citados na literatura onde
foram utilizados animais em crescimento nos permite
concluir que o milho, o aclcar e o 6leo degomado de
soja nao devem ser incluidos em grandes quantidades
nas racdes de leitdes até aproximadamente 30 dias de
vida, por outro lado o milho pré cozido, o plasma e os
produtos lacteos podem ser normalmente utilizados
sem restricdo. O farelo de soja e a soja integral
micronizada podem ser classificados como de inclusédo
intermediaria nas racdes de leitdes. Deve-se destacar a
melhora significativa da digestibilidade de alguns
alimentos (acUcar e 6leo) no curto periodo de 10 dias
(Quadro 8), o que mostra a rapida adaptacdo das
enzimas digestivas do leit&o.

Quadro 8 - Digestibilidade da Proteina e da Energia de
Alguns Alimentos Determinados com Leitbes (valores
na MS)

Cosficientz Dig. Prat. % Energia Dig. (Kzal Kg)
Literaturs

Idade (diss) 228 Bl Oy 226 283 139

Anlicw - - — |38 - 41 437

Clec Sojs - - - @8 - WM | THS
Mihe - ae - - ¥ - 1842
MihoFre Coddo | - ™7 - - 3 - -

Farelo Sojs - 864 - - 3E - 3908

Soja Int Mizre. - 853 - - HE - 4571
SojaInt Micro. |y - |y | 4w - e
Plasma 7 - 822 |80 - L8 |4
leite Desnatade |97 —- R I P 4180 EE
Soro de Leite - 92 - - Mz - 1474

1. Literatura: determinagdo com suinos em crescimento; 2. Soja

Integral Processada; 3. Média dos valores citados pelos fabricantes.
Fonte: Moreira et al. (1994) e Pupa (1998).

Quadro 9 - Utilizacao de Racéo Liquida na Alimentacdo
Pré e PGs Desmame de Leitdes

** Término do fornecimento da ragéo liquida aos 28 dias. “No
periodo de 28 a 42 dias todos os leitdes receberam a ragédo
solida.”

- Dieta solida: ragao pré inicial farelada contendo milho, milho pré
cozido, far. Soja, soja int, micronizada, soro de leite, plasma,
acucar, acidificante, lisina, metionina, treonina, min. e vit.

- Dieta liquida: 80% agua, 20% racédo contendo milho pré cozido,
soja micronizada, leite desnatado, soro de leite, plasma, aglcar,
acidificante, lisina, metionina, treonina, min. e vit.

Fonte: Pupa (1998).

Levando em consideracdo as particularidades
digestivas e a necessidade de estimular o consumo
de ragdo do leitdo, Pupa (1998) estudou a utilizacdo
de uma dieta liquida na alimentagdo de leites nas

fases pré e pos desmame.

Os resultados experimentais, mostrados no Quadro
9, confirmaram dados da literatura que o consumo
de racdo sélida durante a fase de amamentagéo €
muito baixo, 3,0 a 3,4 g de MS/leitdo/dia, por outro
lado o fornecimento de uma dieta liquida aumentou o
consumo diario para 11 e 32,4 g de MS/leitdo/dia no
periodo de 7 a 14 e 7 a 21 dias, respectivamente.

O maior consumo da dieta liquida estimulard o
desenvolvimento da atividade digestiva do leitdo e
como consequéncia aumentara o aproveitamento da
racdo (digestibilidade) resultando em melhor
desempenho, como mostrado no Quadro 9.
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